
 

 

 

 

 

2026 年 11 月 11 日 

 

一年をねぎらう、ご褒美甘酒 

柚子香る贅沢な味わいで、一年の締めくくりにほっとするひとときを 

「金の香る甘酒＜柚子＞」 
12 月 1 日（火）より期間限定発売 

～QUO カード Pay やリカバリーウェアが当たるキャンペーンも実施～ 
 

森永製菓株式会社（東京都港区芝浦、代表取締役社長 COO・森 信也）は、森永甘酒シリーズより、厳選素材を使用した森永

甘酒のこだわりを詰め込んだ商品として「金の香る甘酒＜柚子＞」を 12 月 1 日（火）より全国で発売します。本商品は、純米大吟醸

酒粕と山形県産米麹という 2 つのこだわりの発酵素材を使用し、さらに高知県産柚子果汁を加えることで、香り高い味わいに仕上げまし

た。開封した瞬間に広がる柚子の爽やかな香りと、酒粕の深いコク、米麹のやさしい甘さが調和したこだわりの味わいをお楽しみいただけま

す。年末年始のくつろぎ時間や、自分へのご褒美としてもおすすめの商品です。さらに、森永甘酒を購入して応募できるキャンペーンも実施

いたします。年末を彩る冬季限定甘酒の発売とキャンペーンを通じて、お客様にほっとするひとときと笑顔をお届けしてまいります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■発売背景 「年末年始に飲みたい甘酒」を目指して 

 森永製菓は、甘酒市場シェア No1※メーカーとして、甘酒のおいしさをより多くのお客様にお届けするため、さまざまな甘酒商品を展開して

います。一年で最も忙しいといわれる師走。大掃除、帰省、仕事納め、おせちの準備。そんな慌ただしい毎日の中で、「ほっとひと息つける時

間」を届けたい。そんな想いから生まれたのが「金の香る甘酒＜柚子＞」です。甘酒は過去より縁起物として年末年始に飲まれることが多い

飲み物です。柚子は冬至の柚子湯に代表されるように、古くから年末年始の縁起物として親しまれてきました。「金の香る甘酒＜柚子＞」

は、そんな日本の季節文化に着目し、年末年始のくつろぎ時間に寄り添う一杯として開発しました。冬至の柚子湯に代表される日本の季

節文化と、古くから縁起物として親しまれてきた甘酒。その二つを掛け合わせた「金の香る甘酒＜柚子＞」で、一年の締めくくりと新たな年の

始まりに、ほっとするひとときをお届けします。 

 ※：インテージ SRI＋甘酒市場 2025 年４月-2026 年３月 累計メーカー別販売金額 

 

 

 

 



 

 

■金の香る甘酒＜柚子＞商品特長 

● 純米大吟醸酒粕と、米どころ山形県産米を使用した米麹の 2 つの発酵素材を使用。酒粕のコクと米麹のやさしい甘さが楽しめます。 

● 柚子の名産地として知られる高知県産柚子果汁を使用。爽やかで清々しい香りと贅沢な味わいが特長です。 

● リキャップ可能な広口ボトルを採用。開けた瞬間に広がる豊かな香りと、米麹のつぶ感をしっかりお楽しみいただけます。 

● 温めてもおいしくお召し上がりいただけるため、寒い季節のリラックスタイムにもおすすめです。 

● 柚子の爽やかな香りと酒粕のコク、米麹のやさしい甘さが調和した、年末年始にぴったりの味わいです。 

 

■おすすめの飲用シーン 

● 冬至や年末年始の団らんのひとときに 

● 一年を頑張った自分へのご褒美として 

● 寒い日に温めた甘酒でほっとひと息するときに 

● 仕事や家事の合間のリラックスタイムや就寝前のくつろぎ時間に 

● 日々の健康習慣や栄養補給として 

 

■キャンペーンについて 

森永甘酒でほっとするひとときを過ごし、自分自身をいたわってほしい思いを込めた、先着または抽選形式でご応募いただけるプレゼントキャ

ンペーンです。先着コースで QUO カード Pay200 円分、抽選コースでは BAKUNE のリカバリーウェアを賞品としてご用意しています。 

キャンペーン URL：https://www.morinaga.co.jp/amazake/present-2026winter (12 月 1 日（火） 11：00 公開予定) 

応募期間：2026 年 12 月 1 日（火）11:00 ～ 2027 年１月 29 日（金）23:59 

 

○ 応募方法： 

・先着コース(WEB 応募)：森永甘酒対象商品を 200 円（税込）以上お買い上げいただいたレシートの写真を撮影し、特設サイトから 

アップロードしてご応募いただくと、先着で 1,300 名様に「QUO カード Pay200 円分」が必ずもらえます。  

・抽選コース(WEB/はがき応募)：森永甘酒対象商品を 2,000 円（税込）以上お買い上げいただいたレシートを用意し、 

特設サイトから写真アップロードまたは市販のはがきに貼付してご応募いただくと、 

抽選で 10 名様に「BAKUNE リカバリーウェア」が当たります。 

＊ご購入レシート有効期限は 2026 年 12 月 1 日（火）～ 2027 年１月 29 日（金）ご購入分まで 

○ コース別の当選人数、当選者賞品                    

  ＜先着コース＞ 

賞 品： QUO カード Pay200 円分 

当選人数：先着 1,300 名様 

＜抽選コース＞ 

  賞 品：TENTIAL リカバリーウェア「BAKUNE Dry」 

当選人数：10 名様 



 

 

伝統の製法と原料をあまねく研究し、たどり着いたのは、酒粕と米麹の 2 つの発酵素材。じっくりと時間と手間をかけて醸し出す豊かなコ

クとやさしい甘さにこだわり、半世紀以上おいしさを追求してきました。 

こだわり 1：原料へのこだわり 国内製造の米麹と酒粕の W ブレンド 

 2 つの発酵素材、米麹と酒粕の絶妙なブレンド。米麹のやさしい甘みと、酒粕の深いコクが味わえます。 

こだわり 2：品質へのこだわり 丁寧な製造 

 厳しい品質管理の元、味わい・風味を損なわないよう丁寧に製造しています。 

こだわり 3：森永甘酒のこだわりの歴史 

1969 年に瓶入り、1974 年 10 月に缶入りの「森永甘酒」を発売。皆様の暮らしに

おいて“より身近な飲み物”となるよう、様々な形態や味の甘酒を発売してきまし 

た。「甘酒＜しょうが＞」は香り高い「国産しょうが粉末※２」を使用してさらにおいしく、

「スパークリング甘酒」はお客様の声に応えて通年販売になりました。今後も、一番お

いしい甘酒を探求し続けてまいります。 

※２製品中に国産しょうが粉末を 0.02％使用 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 
 

■商品概要  

商品名 金の香る甘酒＜柚子＞ 

内容量 170g 

参考小売価格 オープン価格 

発売日 
2026 年 12 月 1 日（火）～ 

無くなり次第終了 

発売地区 全国／全ルート 

ターゲット 
おいしく健康な食品でほっとするひとときと 

心身のすこやかさがほしいお客様 

森永甘酒 商品情報 


