
 

 

 

 

 

2026 年 9 月 3 日 

 

アンテナショップ「森永のおかしなおかし屋さん」東京駅店限定 

エンゼルパイ発売 65周年を記念した 

「エンゼルパイパフェ」「デビルズパイパフェ」 
9月 8日(火)より期間限定で新発売 

パフェ購入者へは記念ステッカーをプレゼント 
 

森永製菓株式会社（東京都港区芝浦、代表取締役社長 COO・森 信也）は、東京駅一番街 地下 1 階「東京おかしランド」内

のアンテナショップ「森永のおかしなおかし屋さん」（以下、おかし屋さん東京駅店）にて、キッチンで仕上げる出来立てメニューの新商品とし

て「エンゼルパイパフェ」「デビルズパイパフェ」を 9 月 8 日（火）より期間限定で新発売いたします。 

新商品として発売する「エンゼルパイパフェ」「デビルズパイパフェ」は、「エンゼルパイ」発売 65 周年を記念した期間限定メニューです。「エ

ンゼルパイ」の特長であるマシュマロ、バニラ、ビスケット生地の食感と味わいのバランスを、パフェとしてお楽しみいただけるよう仕立てました。さ

らに、トッピングの「ミニエンゼルパイ」「ミニデビルズパイ」は常温／冷凍からお選びいただけるようになっており、エンゼルパイの新しい味わい方・

食感の違いも体験いただけます。 

今ここでしか味わえない限定商品や、「買って楽しい、食べておいしい」森永製菓のアンテナショップならではの心躍る商品を発売すること

で、お客様に笑顔をお届けしてまいります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 



 

 

■具材がたっぷり！エンゼルパイパフェ／デビルズパイパフェ 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

パフェのトッピングとして使用！「ミニエンゼルパイ＜バニラ＞」「ミニデビルズパイ＜ココア＞」とは 

食感の違いを楽しめるよう、トッピングは常温／冷凍からお選びいただけます。 

常温を選ぶと・・・マシュマロのふわもち食感をじっくり味わえます。 

冷凍を選ぶと・・・冷凍なのに硬すぎない！マシュマロがいつもよりむぎゅっとした食感で楽しめます。 
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■パフェご購入の方には記念ステッカーをプレゼント！ 

 

 

 

 

■エンゼルパイ発売 65 周年の歴史 

「エンゼルパイ」は 1961 年に発売しました。マシュマロをビスケットでサンドしてチョコレートでコーティング

し、半透明の紙の小袋に１個ずつ包んでいました。当時はソフトな半生タイプの菓子は珍しく、ふかふか

のマシュマロをビスケットでサンドした独特の食感と味わいで大人気になりました。 

「エンゼルパイ」の名前は、欧米でマシュマロが「エンゼルフード（天使の糧）」と呼ばれていたこと、そして

“小麦粉を練って焼いたもの”がパイと呼ばれていたことから、マシュマロをサンドしたパイ＝「エンゼルパイ」と

名づけられました。ちなみに、当社のコーポレートマークである「エンゼルマーク」も、1899 年の創業当時

の主力商品が「マシュマロ」だったことに由来し、おいしくて栄養のある菓子を日本の人々に届けたいと願っ

た創業者の想いが込められています。 

1987 年には、大容量のティータイムパックを発売。2006 年には、ひとくちサイズのミニエンゼルパイを発売し、現在に繋がっています。 

時代とともに形態や味、食感等を進化させ続け、2026 年に 65 周年を迎えることができました。 

 

エンゼルパイ 65 周年ステッカー 

※画像はイメージです 

◀ミニエンゼルパイ＜バニラ＞ 

バニラ味のふわもち食感マシュマ

ロを、プレーン味のしっとり食感の

ビスケットでサンドし、やさしい甘さ

のチョコレートでコーティング。 

◀ミニデビルズパイ＜ココア＞ 

ふわもち食感マシュマロを、ココア味のしっ

とり食感のビスケットでサンドし、やさしい

甘さのチョコレートでコーティング。チョコレ

ートやココアパウダーをたっぷり使用したア

メリカで人気の『デビルズフードケーキ』を

イメージした味わい。 



※東京おかしランド公式 Instagram より 

長さ約 40cm の 

「ロング小枝チュロス」が 

SNS でも大人気！ 

 

 

■森永のおかしなおかし屋さん 東京駅店 

 「森永のおかしなおかし屋さん」は、森永製菓のアンテナショップとして 2012 年 4 月の東京駅店（東京おかしランド内）からスタートし、

2022 年 12 月にリニューアルオープンしました。開業当初からの「買って楽しい、食べておいしい」をコンセプトに、アンテナショップ限定の「チョ

コボール」や「ハイチュウ」などを中心としたお菓子の販売に加え、店内キッチンスペースで提供される、通常の約 4 倍サイズの「焼きたてムーン

ライトクッキー」や、長さ約 40 センチの「ロング小枝チュロス」などが人気です。また、おかし屋さんならではの森永製菓のお菓子をモチーフにし

た雑貨も販売しています。「森永のおかしなおかし屋さん」は、森永製菓のアンテナショップとして、特別感満載のワクワク感やおかしの楽しさを

お客様にお届けしています。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

店舗名：森永のおかしなおかし屋さん 東京駅店 

住所：〒100-0005 東京都千代田区丸の内 1-9-1 東京駅一番街 B1 東京おかしランド内 

電話番号：03-6269-9448 

営業時間：9 時～21 時 

▶東京駅一番街 東京おかしランド公式ホームページ：https://www.tokyoeki-1bangai.co.jp/tokyo_okashiland/ 

 

 

■森永のおかしなおかし屋さん おすすめ商品（イートイン） ※店頭での販売期間は状況によって前後する可能性がございます。 

商品名 
エンゼルパイパフェ 

デビルズパイパフェ 

小枝チュロス 

ロング小枝チュロス 

焼きたてムーンライト 

クレッセントムーン 

商品 

画像 

 

 

 

 

 

 

  
 

商品説明 

「エンゼルパイ」発売 65 周年を記念し

た限定パフェです。「エンゼルパイ」の特

徴であるマシュマロ、バニラ、ビスケット

生地の食感と味わいのバランスを、パフ

ェとして楽しめる商品です。トッピングの

ミニエンゼルパイは常温/冷凍どちらかを

お選びいただけます。 

「小枝＜ミルク＞」をイメージしたザクザ

ク食感が楽しめるチュロスです。 

アーモンドと小枝で使用しているパフを

入れたチョコレートでチュロスをコーティン

グしており、ロングは長さ約 40cm！

見た目のインパクトもありつつ、１本で

満足感が得られる商品です。 

店内オーブンで焼き上げた、「ムーンラ

イト」の香りと味わいをイメージした商

品。焼きたてならではの香ばしさや食

感と、ふんわりまろやかな卵の味わいが

広がる 1 枚です。クレッセントムーンは

三日月をイメージし、チョコレートがかけ

られています。 

販売価格 各 580 円（税込） 
通常サイズ 390 円（税込） 

ロング    690 円（税込） 

  ムーンライト   330 円（税込） 

 クレッセント   470 円（税込）    

販売期間 2026 年 9 月 8 日～11 月上旬 通年販売 通年販売 

 

 

https://www.tokyoeki-1bangai.co.jp/tokyo_okashiland/


 

 

■森永のおかしなおかし屋さん おすすめ商品（物販） 

商品名 お祭りハイチュウ ミルクキャラメルフロランタン チョコボールおかしなデッカイ！BOX 

商品 

画像 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商品 

説明 

お祭り気分を味わえる限定フレーバー

りんご飴味、わたがし味の２種類がた

のしめるハイチュウです。お土産にも配

りやすい 6 袋入りで東京駅限定商品

です。 

ロングセラー商品「森永ミルクキャラメ

ル」の味わいをイメージしたフロランタン

です。ほどよいキャラメルの甘さと、アー

モンドスライスの食感が特徴の東京駅

限定商品です。 

ピーナッツ味、キャラメル味、イチゴ味の

3 種類が 6 袋ずつ入った、みんなで楽

しめるチョコボールのアソートです。 

販売価格 1,080 円（税込） 1,200 円（税込） 1,400 円（税込） 

販売期間 通年販売 通年販売 通年販売 

 

 

 
 


