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   2021 年 8 月 31 日 

チョコレートの完成形「カレ・ド・ショコラ」から 

「カレ・ド・ショコラ＜カカオ 70＆アーモンド＞」 

「カレ・ド・ショコラ＜ピスタチオ＞」2021 年 9 月 7 日より発売 

有名パティシエの吉田守秀さんとコラボしたキャンペーンも実施！ 

 

森永製菓株式会社（東京都港区芝、代表取締役社長・太田 栄二郎）は、チョコレートの完成形「カレ・ド・ショコラ」シリーズか

ら、カカオ70％チョコレートと厳選したアーモンドの絶妙なコンビネーションチョコレート「カレ・ド・ショコラ＜カカオ70＆アーモンド＞」を9月

7日（火）よりリニューアル発売いたします。また同日、今年の1月に期間限定で発売し、大変ご好評いただきました「カレ・ド・ショコラ

＜ピスタチオ＞」を定番商品として再発売いたします。 

また、「カレ・ド・ショコラ」全7品を対象にし、お店では売っていない「カレ・ド・ショコラ＜スぺリオリテ＞」があたる人気キャンペーンでは、

パティシエのMORI YOSHIDA Paris シェフ 吉田守秀さんとコラボレーションいたします。この機会にチョコレートの完成形「カレ・ド・シ

ョコラ」を是非お楽しみください。  

新たなラインアップを拡充した「カレ・ド・ショコラ」で秋のチョコレート市場をさらに盛り上げてまいります。 

 

■カレ・ド・ショコラ＜カカオ70＆アーモンド＞ 商品特長 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■カレ・ド・ショコラ＜ピスタチオ＞ 商品特長 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

ＮＥＷＳ ＲＥＬＥＡＳＥ  
東京都港区芝5-33-1 〒108-8403 

https://www.morinaga.co.jp 

・厳選したアーモンドを香ばしくローストし、カカオ 70%チョコレート
に贅沢に閉じ込めました。ナッツの香りとカラメルのアクセントを 
愉しむ本格コンビネーションチョコレートです。 
 

・パッケージと品質を新たにリニューアル発売いたします。 
 

・丁寧にローストした風味豊かなピスタチオをホワイトチョコレートに
練り込み、ピスタチオの上品な味わいと香りを最後まで感じられる
余韻も優雅な本格チョコレートです。 

 
・今年の 1 月に期間限定発売し、大変ご好評いただいたため、 

定番商品として再発売いたします。 



 2 / 3 

 

■「カレ・ド・ショコラ＜スぺリオリテ＞」プレゼントキャンペーン詳細 

【お店では売っていない、特別な「カレ・ド・ショコラ＜スぺリオリテ＞」プレゼント！】 

有名パティシエの MORI YOSHIDA Paris シェフ 吉田守秀さんと共に作り上げた「カレ・ド・ショコラ＜スぺリオリテ ベルガモットミルク＞」

を抽選で毎月 900 名様にプレゼントいたします。 

「カレ・ド・ショコラ」シリーズ購入後、パッケージ中面の専用 QR コードからご応募いただけます。 

 

・対象商品：「カレ・ド・ショコラ」シリーズ全品 

・当選人数：毎月 900 名様 

・締め切り：毎月末日 

 

 

 

■MORI YOSHIDA Paris シェフ 吉田守秀さん ご紹介 

1977年、静岡県生まれ。パークハイアット東京などで修行し、2005年にパティスリー ナチュレナチュールをオープン。当初は東京への2

店舗目出店を検討していたが、「フランス菓子を追求したい」という考えのもと、渡仏。2013年4月、パティスリーの首都とされるフランス・

パリに「MORI YOSHIDA」をオープン。 

2014年ショコラ愛好家による会「Club des Croqueurs de Chocolat（クラブ・デ・クロクール・ドゥ・ショコラ）にて「Award du 

Chocolatier Etranger en France」（フランス国内部門の外国人ショコラティエ賞）を受賞。2014年から四年連続ゴールドタブレ

ットを受賞。2018年、フランスTV番組 「LE MEILLEUR PÂTISSIER LES PROFESSIONNELS 」にてMAISON MORI 

YOSHIDA のリーダーとして出場、史上最高得点にて優勝。 2018年、外務大臣表彰を受賞。 

 

■商品情報 

商品名 カレ・ド・ショコラ 

＜カカオ 70＆アーモンド＞ 

カレ・ド・ショコラ 

＜フレンチミルク＞ 

カレ・ド・ショコラ 

＜クラシックビター＞ 

商品画像 

 

 

 

 

 

 

  

商品特長 厳選したアーモンドを香ばしくロース
トし、カカオ 70%チョコレートに贅
沢に閉じ込めました。ナッツの香りと
カラメルのアクセントを愉しむ本格コ
ンビネーションチョコレートです。 
 

ほんのり塩気があって、コクの深いフ
ランス産のミルクだけを原料にした全
粉乳を贅沢に使用。カカオ感から
始まり、中盤から後にかけての乳の
コク味を感じる。カカオ感とミルク感
の両立を実現。 

カカオ分 55%の本格ビターチョコ
レート。ベネズエラ産カカオ豆なら
では深い香りと苦みや酸味をおさ
えたマイルドな味わいが特長で
す。 

名称 チョコレート 

内容量 18 枚 21 枚 

参考希望小売価格 370 円（税別）/400 円（税

込） 

330 円（税別）/356 円（税込） 

発売日 2021 年 9 月 7 日～通年発売 既発売 

発売地区 全国・全ルート 

ターゲット 30-60 代女性 

ＪＡＮコード 4902888245268 4902888219450 4902888245220 
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商品名 カレ・ド・ショコラ 

＜マダガスカルホワイト＞ 

カレ・ド・ショコラ 

＜カカオ 70＞ 

カレ・ド・ショコラ 

＜カカオ 88＞ 

カレ・ド・ショコラ 

＜ピスタチオ＞ 

商品画像 

 

 

 

 

   

商品特長 マダガスカル産バニラなら
ではのふくよかな香りにミ
ルクの深いコクがマッチし
た本格チョコレート。繊
細な口どけとスッキリとし
た後味も特長です。 
 

カカオ分 70%の本格ハイ
カカオチョコレート。独自の
ブレンドや焙煎方法によっ
てひきだされるフルーティー
な香りと味わい、滑らかな
口どけが特長のハイカカオ
チョコレートです。 

カカオ分 88%の本格ハイ
カカオチョコレート。雑味が
なくスッキリとした後切れの
良い味わい。カカオ豆本
来のキリリとした力強い風
味を極めた、ハイカカオチョ
コレートの逸品です。 

丁寧にローストした風味
豊かなピスタチオをホワ
イトチョコレートに練り込
み、ピスタチオの上品な
味わいと香りを最後まで
感じられる余韻も優雅
な本格チョコレートで
す。 

名称 チョコレート 

内容量 21 枚 18 枚 

参考希望小売価格 330 円（税別）/356 円（税込） 370 円(税別)/400 円(税込) 

発売日 既発売 9 月 7 日～再発売 

発売地区 全国・全ルート 

ターゲット 30-60 代女性 

ＪＡＮコード 4902888219481 4902888219474 4902888224058 4902888247552 


