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森永製菓株式会社(東京都港区芝 代表取締役社長・太田 栄二郎)は、“お菓子をこえる、「をかし」な体験を”

をコンセプトにしたショップ『TAICHIRO MORINAGA』を 2020年 3月 1日（日）～3月 31日（火）の期間、大丸福岡

天神店に九州初の出店として、オープンいたします。 

1899 年、西洋菓子がなじみのない時代に、森永製菓の創業者 森永太一郎はキャラメルなどの菓子を日本で

初めて製造販売しました。未知なる驚きを体験した明治時代の人々と同じように、今また森永製菓は、120 年か

けて磨き上げたお菓子づくりの技術で、“美しい、見事だ、趣がある、心が惹かれる”といった「をかし」な体験を

新たな驚きと共にお客様にお届けしたい。私たちは創業者の志に思いを馳せ、コンセプトショップ『ＴＡＩＣＨＩＲＯ 

ＭＯＲＩＮＡＧＡ』を展開しています。 

ギフト需要が高まる 3 月は、ホワイトデー、春休み、帰省、引っ越しなど様々なイベントや節目のシーズンとな

ります。九州初となる大丸福岡天神店の出店では、大切な人への贈り物としてご活用いただけるよう、様々な商

品を取り揃え、新たなおいしさをお届けするとともにとイベントを盛り上げてまいります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

■『TAICHIRO MORINAGA』とは 

1899年、西洋菓子がなじみのない時代、森永製菓の創業者 森永太一郎はキャラメルなどの菓子を日本で初

めて製造販売しました。未知なる驚きを体験した明治時代の人々同様に、120 年かけて磨き上げた菓子づくりの

技術で、“美しい、見事だ、趣がある、心が惹かれる”といった体験 “「をかし」な体験 ” を現代の方々にお届け

したい。そんな想いを象徴するブランドが『TAICHIRO MORINAGA』です。 

東京都港区芝5-33-1 〒108-8403 

https://www.morinaga.co.jp 

 

 お菓子をこえる、「をかし」な体験を 

 九州初
．．．

出
．
店
．

  『ＴＡＩＣＨＩＲＯ ＭＯＲＩＮＡＧＡ』 

場所：大丸福岡天神店本館 B２催事場 

期間：3月 1日（日）～3月 31日（火） 
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1 ハイクラウン 

2 キャラメルクリスピー 

3 ショコラブール 

4 ガトー醤油ショコラ ３ 



2 

 

■店舗情報 

・期間：2020年 3月 1日（日）～2020年 3月 31日（火） 

・場所：大丸福岡天神店 本館 B２催事場 

 

■主な商品ラインアップ 

 

１ 商品名 ハイクラウン  

 

 

 

 

 

 

 

▲ハイクラウンセット（8本入り） 

 概要 『ミルクのこだわり、進化したハイクラウン』 

1964年の発売当時のラインアップである「ミルク・ナッツ・クラ

ンチ」をはじめ全8種類のラインアップです。森永製菓がこれ

までのチョコレートづくりで磨きあげた技術を存分に味わって

いただけます。 

（1） クラシックミルク：発売当時、圧倒的なミルクの余韻で一

世を風靡した森永チョコレートの決定版 

（2） クラシックナッツ：数種のナッツが醸す複雑で芳醇な味と

贅沢なミルクのコクが絶妙にマリアージュするショコラ 

（3） クラシッククランチ：こだわりのマカダミアクランチの旨み

と食感を濃厚なミルクが包み込むショコラ 

（4） とろけるミルク：創業以来の技術の粋を集めた、口どけを

堪能する『クラシックミルク』の現代版 

（5） ダークミルク：ミルクの加工を追求した森永製菓が提案

する香り高いカカオの風味とミルクのコクを味わうショコ

ラ 

（6） キャラメリゼ：まろやかでやさしいキャラメルの味わい

の中に、繊細なクレープチップの食感がエレガントなシ

ョコラ 

（7） 薫る宇治抹茶：口中でゆっくり転がして抹茶のほろ苦

い香りとカカオのビター感を同時に楽しむ和のショコラ 

（8） ピスタチオ：ナッツの女王ピスタチオ本来のおいしさを

森永製菓のもつ最先端の製法で伝える新感覚ショコラ 

 価格 ●コンセプトセット：3つのコンセプトに合わせた3種のセレクトセット 全3セット 864円（税込） 

●ハイクラウンセット：全8種のフルラインアップ入り8本セット 2,160円（税込） 

●１本： 単品販売  各257円（税込） 

 販売期間 3月1日（日）～3月31日（火） 

 

２ 商品名 キャラメルクリスピー  

 概要 『新体験：サクサク食感のキャラメル』 

2018 年 12 月に東京駅グランスタ内に『ＴＡＩＣＨＩＲＯ ＭＯＲＩＮ

ＡＧＡ ＳＴＡＴＩＯＮ Ｌａｂｏ』をオープンすると同時に発売をした東

京駅限定発売の商品です。 

・森永製菓独自の技術でサクサクの食感に仕上げたキャラメルチップが

最大の特徴です 

・キャラメルチップの食感と味わいを最も引き立てるチョコレート・ビスケッ

トと合わせ、これまでに体験のない複雑且つ絶妙なコンビネーション菓

子に仕上げています。 

・食べやすいサイズのお菓子が一つ一つ丁寧に個包装されています。 

 価格 ●4個入 790円（税込） 

●8個入 1,580円（税込） 

●12個入 2,370円（税込） 

 販売期間 3月1日（日）～3月31日（火） 
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４ 商品名 ガトー醤油ショコラ  

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 概要 森永製菓のチョコレート､キッコーマンの醤油の双方の技術を活か

した2社共同企画による商品です｡ 

 

チョコレートは厳選したハイカカオチョコレートを使用し、キッコーマ

ンのこだわりの醤油を合わせる事で､チョコレートにより濃厚で深

み･奥行きのある味わいに仕上がりました｡1個あたり30gの､非常

に満足感の高い商品です｡ 

通常パッケージは歴史観と落ち着きのある昔ながらのデザインに

する事でどのようなシチュエーションでもお使いいただけます｡ま

たヒストリーパッケージは森永製菓･キッコーマンのこれまでのポ

スターや商品画像などを使用しています。 

 

 

 

 

 

 

 価格 ●ガトー醤油ショコラ  2個入 583円（税込） 

●ガトー醤油ショコラ  5個入 1,404円（税込）（通常パーケージ、ヒストリーパッケージとも） 

 販売期間 3月17日（水）～3月31日（火） 

 

 

 

 

 

 

 

３ 商品名 ショコラブール 

マシュマロ 

ショコラブール 

ラムレーズン 

ショコラブール 

キャラメル 

ショコラブール 

ルビーカカオ 

ショコラブール 

カカオグラッセ 

ショコラブール 

3個セット 

 画像  

 

 

 

 

     

 商品特長 マシュマロをクラ

ッシュココアケー

キとチョコレート

で包む事で、ふ

んわり食感に仕

立てました｡ 

ラムレーズンに

クラッシュクッキ

ーとホワイトチョ

コをコートする事

で､まるで一粒レ

ーズンサンドの

様な味わい｡ 

森永独自の製法

で作ったサクサ

クのキャラメルを

チョコレートで包

みました｡驚きの

食感をお楽しみ

下さい｡ 

カカオパルプ（カ

カオの果肉）を

使ったホワイトチ

ョコを昨年話題

のルビーカカオ

で包みました｡ 

甘く食べやすく

調理したカカオ

豆をこだわりの

チョコレートで包

みました｡カカオ

を丸ごと楽しめ

ます｡ 

5 種の中からお

好きな組み合わ

せを３つセットに

してお選びいた

だけます。 

 内容量 37ｇ 40g 40ｇ 40ｇ 35ｇ ‐ 

 価格 864 円（税込） 2,700 円 (税込) 

 販売期間 3 月 1 日（日）～3月 16 日（月） 

▲２個入 

▲ヒストリーパッケージ（5個入） 

▲通常パッケージ（５個入） 


