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森永製菓株式会社（東京都港区芝 代表取締役社長・太田 栄二郎）は、“お菓子をこえる、「をかし」な体験を”をコ

ンセプトにしたショップ『ＴＡＩＣＨＩＲＯ ＭＯＲＩＮＡＧＡ』にてハロウィン、クリスマス、バレンタイン、ホワイトデーに向けた

特別パッケージの｢ハイクラウン｣を 10月 1日(火)より NEWoMａｎ新宿、大丸神戸店、STATION Labo (東京駅グランスタ

内)にて数量限定で発売をいたします｡ 

秋のイベントとして大きな市場を占めるハロウィンと冬の一大イベントのクリスマスに向けた取り組みとして、この季節

に楽しいデザインパッケージの「ハイクラウン」が登場します。東京デザイン専門学校の学生20人以上が参加､コンペ形

式でデザインに挑戦し、「ハイクラウン」の上質なチョコレートの味わいを引き立てるとともに、ハロウィンやクリスマスのイ

ベントの楽しさを融合した個性あふれるオリジナルデザインに仕上げました。 

1899年、西洋菓子がまだなじみのない時代に、森永製菓の創業者 森永太一郎が“美味しいお菓子を多くの日本の

人々に届けたい”という熱い想いを現代に新しくカタチにした「ＴＡＩＣＨＩＲＯ ＭＯＲＩＮＡＧＡ」が、才能にあふれた学生

たちとのコラボレーションでイベントを華やかに彩ってまいります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

※東京デザイン専門学校：１９６６年創立。原宿にキャンパスを構えるデザイン・アート・マンガ･アニメを学べる総合デザイン専門学校。地元原宿と

連携した 「原宿デザインカリキュラム」や企業と連携する「企業コラボカリキュラム」など独自のカリキュラムによる高い専門性とキャリア教育により、プ

ロの第一歩が確実に踏み出せる職業人を育成しています。 

『ＴＡＩＣＨＩＲＯ
た い ち ろ う

 ＭＯＲＩＮＡＧＡ
も り な が

』×東京デザイン専門学校※ 

学生デザイナーとのハロウィンコラボレーション 

NEWoMan新宿/大丸神戸店/STATION Labo (東京駅グランスタ内) 

ハロウィン、クリスマス他に向けた新デザイン登場 

 

 

東京都港区芝5-33-1 〒108-8403 

https://www.morinaga.co.jp 

 

ＮＥＷＳ ＲＥＬＥＡＳＥ  

▲ハロウィンデザイン ▲クリスマスデザイン（11月末予定～） 

▲ハイクラウン通常品 
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■『TAICHIRO MORINAGA』店舗概要 

 

◇TAICHIRO MORINAGA 大丸神戸店 

・店舗名：ＴＡＩＣＨＩＲＯ ＭＯＲＩＮＡＧＡ（たいちろう もりなが） 

・住所： 〒650-0037 神戸市中央区明石町40番地 大丸神戸店地下1階 

・電話：078-331-8121 

 

◇TAICHIRO MORINAGA NEWoMａｎ新宿店 

・店舗名：ＴＡＩＣＨＩＲＯ ＭＯＲＩＮＡＧＡ（たいちろう もりなが） 

・住所： 〒151-0051 東京都渋谷区千駄ヶ谷5-24-55 NEWoMan新宿 2F エキナカ 

・電話：03-6709-9180 

 

◇TAICHIRO MORINAGA東京駅GRANSTA店 

・店舗名：ＴＡＩＣＨＩＲＯ ＭＯＲＩＮＡＧＡ STATION Labo （たいちろう もりなが ステーションラボ） 

・住所： 〒100-0005 東京都千代田区丸の内1-9-1JR東日本東京駅改札内地下１F 

・電話：03-6259-1723 

 

■東京デザイン専門学校 学生デザイナーコラボ展開商品概要 

 商品名 ハイクラウン  

 

 

 

 

 

 

 

ハイクラウンセット（3本入り） 

 概要 『ミルクのこだわり、進化したハイクラウン』 

1964年の発売当時のラインアップである「ミルク・ナッツ・

クランチ」をはじめ全8種類のラインアップです。森永製菓

がこれまでのチョコレートづくりで磨きあげた技術を存分

に味わっていただけます。 

（1） クラシックミルク：発売当時、圧倒的なミルクの余韻で

一世を風靡した森永チョコレートの決定版 

（2） クラシックナッツ：数種のナッツが醸す複雑で芳醇な

味と贅沢なミルクのコクが絶妙にマリアージュするシ

ョコラ 

（3） クラシッククランチ：こだわりのマカダミアクランチの

旨みと食感を濃厚なミルクが包み込むショコラ 

（4） とろけるミルク：創業以来の技術の粋を集めた、口ど

けを堪能する『クラシックミルク』の現代版 

（5） ダークミルク：ミルクの加工を追求した森永製菓が提

案する香り高いカカオの風味とミルクのコクを味わう

ショコラ 

（6） キャラメリゼ：まろやかでやさしいキャラメルの味わ

いの中に、繊細なクレープチップの食感がエレガン

トなショコラ 

（7） 薫る宇治抹茶：口中でゆっくり転がして抹茶のほろ

苦い香りとカカオのビター感を同時に楽しむ和のシ

ョコラ 

（8） ピスタチオ：ナッツの女王ピスタチオ本来のおいしさ

を森永製菓のもつ最先端の製法で伝える新感覚シ

ョコラ 

 販売価格 ●コンセプトセット：3つのコンセプトに合わせた3種のセレクトセット 全3セット 800円（税別） 

 

 

 


