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焼きチョコ技術で夏の暑さに負けない 

「焼き小枝」 

7月5日（火）新発売！ 
 

森永製菓株式会社（東京都港区芝、代表取締役社長・新井 徹）は、ロングセラーチョコレート「小

枝」から発売 45 周年を記念して、森永製菓独自の焼きチョコ技術を活用した「焼き小枝」を 2016 年 7

月 5 日（火）より期間限定で発売いたします。 

 

森永独自の「焼きチョコ技術」とは、チョコレートを焼いて、形を保持する技術です。当製法によ

り、新たな食感や味わいの変化が楽しめるうえ、気温の高い夏場でも溶けず手につかないため、これ

からのドライブやアウトドアなどにぴったりです。 

 

「焼き小枝」は、夏場でも手軽にチョコスナックを食べたい 20－30 代女性をターゲットに開発いた

しました。「小枝」らしいミルク感のあるマイルドなチョコレートの味わいはそのままに、「小枝」特有のサクサ

ク食感が、焼くことにより癖になるザクザク食感へ変化し、香ばしさも加わりました。 

定番の「小枝」を焼いてしまうという驚きの商品「焼き小枝」を発売することで、夏場のチョコレート市場を盛り

上げてまいります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

【商品特長】 

●マイルドなミルクチョコレートとクラッシュアーモンドのコンビネーションで、「小枝」ファンの方

にも食べた瞬間に『あ、小枝だ』と感じていただける定番のおいしさです。 

●焼くことにより、「小枝」特有のサクサク感が癖になるザクザク感に変化しました。 

●焼くことにより、夏の暑さにも溶けない、手につかない品質です。 

●8月末までの期間限定発売です。 

 

ＮＥＷＳ ＲＥＬＥＡＳＥ  東京都港区芝5-33-1 〒108-8403 

http://www.morinaga.co.jp 

 

 

小枝が、おいしく焼き上がりました!! 



 

 

■商品情報 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

商品名 焼き小枝 小枝＜ミルク＞ 

画像 

 

 

 

 

 

 

  

商品特長 

食べた瞬間に「あっ、小枝だ！」と感じる味

わい。焼いたチョコと具材の組み合わせが癖

になるザクザク食感です。焼くことでチョコ

の香ばしさがプラスされた、夏にぴったりな

後切れのよい味わいです。 

ミルク感のあるマイルドなチョコレート

と、クラッシュアーモンドの香ばしさが楽

しめる、後引くおいしさです。 

 

名称 準チョコレート 

内容量 25ｇ 44 本 

参考小売価格 128 円（税別）/138 円（税込） 180 円（税別）／194 円（税込） 

発売日 7 月 5 日（火）～8 月末 既発売 

発売地区 全国・全ルート 

ターゲット 20-30 代社会人女性 30－40 代女性 

ＪＡＮｺｰﾄﾞ 4902888224904 4902888219498 


