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森永ミルクキャラメルで

今話題の“生キャラメル”が超簡単に作れちゃう!?

森永製菓株式会社（東京都港区芝、社長・矢田雅之）は、長年愛され続けている「森永ミルクキャ

メル」で今話題の“生キャラメル”が簡単に手作りできるレシピを、1月下旬より当社ホームページ、

携帯サイトで公開しております。

ここ数年で大人気になった“生キャラメル”を家庭で簡単においしく作れるレシピ展開で、森永ミ

ルクキャラメルの楽しみ方を拡げ、現在伸張中の森永ミルクキャラメルの更なる市場拡大を狙います。

【生キャラメルレシピ】

＜材料＞

★森永ミルクキャラメル箱で作る場合★

・１箱・12 粒

・バター20ｇ（約大さじ 2）

・生クリーム 15ｇ（約大さじ 1.5）

★森永ミルクキャラメル袋で作る場合★

・10粒

・バター16g（約大さじ 1.5）

・生クリーム 12g（約大さじ 1）

※作り方は同じです。

【公開サイト】

http://www.morinaga.ne.jp/

※ＰＣ・携帯どちらからもアクセスできます。

【ご参考：森永ミルクキャラメルの売上】

森永ミルクキャラメルは、店頭展開の工夫によりお客様との接点を拡大し、’08 年は前年同期比 2

割増しの売上を記録。その後も現在注目を浴びるウォーキングとの連動企画、店頭販促強化により伸

張を続けています。
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